









 Załącznik Nr 3

                                                                                                                                               Do S.I.W.Z.
U M O W A  Nr     /ZOL/2010r.

zwarta w dniu ...........................................................
pomiędzy :

Zakładem Opiekuńczo Leczniczym  

Samodzielnym Publicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej

w Gnieźnie, ul. E. Orzeszkowej 27

reprezentowanym przez 

Dyrektora Zakładu                  - mgr Zenona Jóźwiaka

zwanym w treści Umowy ZAMAWIAJĄCYM

a      

....................................................................................................................... .......................................................................................................................
reprezentowanym przez : 

....................................................................................................................... 
zwanym w treści Umowy  WYKONAWCĄ

§ 1

 1. Zawarcie Umowy zostało poprzedzone postępowaniem o zamówienie 

     publiczne w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z art. 10 pkt. 1

     ustawy – Prawo  zamówień publicznych.

 2. Integralną część umowy stanowią:

        a/ specyfikacja istotnych warunków zamówienia

        b/ oferta Wykonawcy

§ 2
  1. Przedmiotem Umowy jest:

     a/  przygotowanie i dostarczanie całodziennego wyżywienia  do Zakładu 

         Opiekuńczo Leczniczego w Gnieźnie dla około 190 pacjentów :

Odcinek Nr 1
- około 83 pacjentów


Odcinek Nr 2
- około 76 pacjentów


Odcinek Nr 3
- około 31 pacjentów

     b/ odbiór pojemników i termosów po każdym spożytym posiłku

     c/   mycie i wyparzanie termosów w siedzibie Wykonawcy
     d/  odbiór odpadów pokonsumpcyjnych

  2. Zmiana wielkości zamówienia  + 10% określonego w punkcie 1a nie może 
      stanowić  podstawy roszczeń ze strony Wykonawcy.

§ 3
      Zasady zamawiania posiłków 

      1.  Ilość posiłków i rodzaj diet Wykonawca przygotowuje na podstawie     

           zapotrzebowania przygotowanego przez Zamawiającego na okres 10 dni. 

           Zapotrzebowanie uwzględnia ilość osób w określonym  rodzaju  diety na 

          Odcinku Oddziału,  na każdy dzień miesiąca.  

      2.  W przypadku zmiany w ilości żywionych osób lub zmiany diety

           Zamawiający będzie dokonywał korekty zapotrzebowania telefonicznie, 

           lub faxem  jeżeli zgłoszenie nastąpi  do godziny 1000 odliczane  

           będą obiad i kolacja z danego dnia, jeżeli zgłoszenie nastąpi po godzinie  

          1000 zmiana będzie obowiązywała od dnia następnego.

§ 4

 Wymagania dotyczące przygotowania posiłków

     1.   Zamawiający żywienie opiera na niżej wymienionych dietach

 - dieta podstawowa

- dieta lekkostrawna

- diety indywidualne -  cukrzycowa, niskobiałkowa, wysokobiałkowa, 

   niskosodowa i inne – zgodnie z zaleceniami lekarza

      2.  Zamawiający wymaga przygotowania 

    - 4 posiłków dla diety podstawowej i lekkostrawnej

    - 5 posiłków dla diety cukrzycowej

      3.  Dzienne zapotrzebowanie energetyczne winno wynosić 2600 Kcal

      4.  Zamawiający ma następujące wymagania dotyczące ilości   

            składników  poszczególnych posiłków
             Śniadanie
             W zestaw śniadaniowy muszą wchodzić następujące składniki:

                a/. zupa mleczna lub mleko, lub kakao

                b/. bułka (trzy razy w tygodniu)

                c/. chleb krojony

                d/. masło

                e/. herbata lub kawa z mlekiem

                f./ dwa dodatki do pieczywa

                g/. dżem lub miód

     Obiad

              W zestaw obiadowy codziennie muszą wchodzić następujące składniki:

       a/. zupa 

       b/. drugie danie

       c/. surówka lub kapusta gotowana (biała, czerwona, kwaszona) lub 

           buraczki, lub mizeria, lub marchew gotowana itp.

       d/. kompot lub sok

     Podwieczorek

     W skład podwieczorku wchodzą:

      a/.  owoce lub ciasto, lub budyń, lub kisiel, lub drożdżówka, lub jogurt 

           itp.

     Kolacja

      W zestaw kolacji muszą wchodzić następujące składniki:

       a/.  herbata

       b/. chleb krojony

       c/. masło lub smalec

       d/. dwa dodatki do pieczywa

      e/. dżem lub powidła              

     5. Przez dodatki do pieczywa należy rozumieć: wędliny, podroby, 

         galantyny, galarty, sery (białe, żółte, topione), pasty (rybne, jajeczne, 

         serowe), sałatki jarzynowe, bigos, kaszanka na ciepło, wędlina na  

          ciepło, fasolka po bretońsku itp.

6. Jeden z dodatków do kolacji trzy razy w tygodniu na ciepło (np.
      kaszanka,bigos, fasolka po bretońsku itp.)

     7.  Na drugie danie obiadowe musi być co najmniej raz na siedem dni – 
           kotlet schabowy wieprzowy, drób (wyłącznie udka lub piersi), filety 
           rybne,  rolada (wieprzowa lub wołowa, lub drobiowa), kotlety mielone 

  8.  Do drugiego dania obiadowego ziemniaki, natomiast kasza, ryż, makaron 
       – nie częściej niż po dwa razy w miesiącu.

  9.  Na podwieczorek – kisiel, budyń i owoce małe należy dostarczać w

        zamkniętych jednorazowych pojemnikach plastikowych przeznaczonych

        do żywności.

 10.  Chleb – krojony, dodatki do pieczywa – porcjowane.

 11.  W czasie świąt przygotowanie potraw świątecznych wywodzących się z 

        tradycji kuchni polskiej, z uwzględnieniem ciasta.

 12.  Nie dopuszcza się stosowania zup i ziemniaków z komponentów

        proszkowych (gotowe paczkowane).

 13.  Posiłki powinny być uzupełniane dodatkami, np. sól, cukier, musztarda,

        chrzan, ketchup, papryka konserwowa, pomidor, ogórek itp.

       14.  Normy gramowe przedstawione są w załączniku nr 1 SIWZ

     15.  Posiłki dostarczane na miejsce do siedziby Zamawiającego muszą mieć

            przed spożyciem następującą temperaturę:

              zupy              -  70 - 750C



              drugie danie  -  60 – 650C

§ 5

     Zasady dostarczania posiłków

     1.  Zamawiający wymaga dostarczenia posiłków codziennie w godzinach
          śniadanie (II śniadanie)

- godz.   720 - 740

          obiad ( podwieczorek)
          - godz. 1220 – 1240

          kolacja


          - godz. 1720 – 1740

     2.   Wykonawca dostarczy wyżywienie własnym transportem na własny 

            koszt  i ryzyko w odpowiednich termosach i pojemnikach, będących jego 

           własnością. Pojemniki i termosy do transportu muszą posiadać atest 

           dopuszczający do kontaktu z żywnością oraz posiadać właściwości 

           pozwalające na utrzymanie temperatury 
    3.    Środek transportu musi posiadać decyzję o dopuszczeniu do 

           przewożenia żywności wydaną przez Inspektora Sanitarnego

      4.   Wykonawca dostarczy wyżywienie przygotowane osobno dla każdego 

           odcinka  Oddziału wg ilości zgłaszanej przez Zamawiającego.

     5.   Termosy i pojemniki z dostarczonym wyżywieniem na każdy odcinek

           należy odpowiednio oznaczyć (Odcinek 1, Odcinek 2, Odcinek 3).
     6.   Wykonawca zobowiązany jest do odbierania od Zamawiającego  

    termosów i  pojemników po każdym spożytym posiłku. Mycie, 

     wyparzanie  dezynfekcja pojemników i termosów odbywa się w 
    siedzibie Wykonawcy

   7.   Odpady pokonsumpcyjne składowane będą w odpowiednio 

         przystosowanych do tego celu pojemnikach dostarczanych przez 

         Wykonawcę

   8.   Wykonawca będzie odbierał od Zamawiającego odpady   

         pokonsumpcyjne 3 x na dobę, po każdym spożytym posiłku.

§ 6
      1.   W trakcie wykonywania umowy Wykonawca zobowiązany jest  

       przygotować  i przekazać Zamawiającemu 10 - dniowy jadłospis wraz z 

       gramaturą najpóźniej na 3 dni przed terminem jego obowiązywania.

          Zamawiający zatwierdza jadłospis podpisem.

    2.   Jadłospis powinien zawierać :

    - dzienne zestawienie posiłków w rozbiciu na diety zgłoszone przez  

       Zamawiającego 

 - normy gramowe zgodne z załącznikiem nr 1 do niniejszej Umowy.
§ 7
Wykonawca zobowiązany jest do pobierania i przechowywania próbek wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku zgodnie z obowiązującymi przepisami w tym zakresie.
§ 8
1. Umowa zostaje zawarta na okres od dnia 01.01.2011r. do 31.12.2014r.
2.  Wykonawca oświadcza, że dysponuje kuchnią wraz z zapleczem do 
     realizacji przedmiotu umowy  przez cały okres, na jaki została zawarta.
3. Tytuł prawny do dysponowania kuchnią wraz z zapleczem przez cały   

     okres obowiązywania umowy załączony jest do oferty Wykonawcy.

§ 9
Wykonawca bezwzględnie musi zapewnić usługę żywienia przez wszystkie dni w roku bez względu na okoliczności zależne bądź niezależne od niego. 

§ 10
a) 1. Wykonawca odpowiada w szczególności za:

b) osoby, za pomocą których będzie wykonywać przedmiot zamówienia (niezbędna dokumentacja zdrowotna, kontrola higieny osobistej ze szczególnym uwzględnieniem higieny rąk i odzieży, aktualne książeczki zdrowia itp.)

c) higienę produkcji posiłków, zmywania i wyparzania termosów, pojemników itp.

d) właściwe przechowywanie środków spożywczych, ze szczególnym uwzględnieniem segregacji, utrzymania odpowiedniej temperatury i innych warunków przechowywania, stanu opakowań itp.

e) sposób przewożenia posiłków

f) jakość i ilość przygotowywanych posiłków

§ 11
1. Całkowity koszt (wartość) osobodnia zgodnie z ofertą przetargową ustala się na kwotę  netto:........ zł (słownie:............zł) , brutto ......... zł (słownie: .......... zł )

2. W koszcie jednego osobodnia ceny poszczególnych posiłków wynoszą:

a) śniadanie  ................... zł netto, tj. ............. zł brutto

b) obiad        ................... zł netto, tj. ..............zł brutto

c) podwieczorek ……….zł netto, tj. ………..zł brutto

d) kolacja     ....................zł netto, tj. ..............zł brutto

3. Zamawiający nie przewiduje możliwości wzrostu  w ciągu roku kosztu osobodnia określonego w ofercie bez względu na zaistniałe okoliczności zależne lub niezależne od Wykonawcy, z zastrzeżeniem punktu 4 i 6.
4. Całkowity koszt osobodnia wymieniony w pkt 1 i koszty poszczególnych posiłków wymienione w pkt 2 będą waloryzowane  raz w roku o wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłaszany przez GUS za rok poprzedni. 
5. Waloryzacja następować będzie od pierwszego dnia następnego miesiąca po miesiącu ogłoszenia. Pierwsza waloryzacja nastąpi w roku 2012.

6. Koszt osobodnia może ulec zmianie w przypadku zmiany stawki podatku VAT.  

§ 12
1. Okresem rozliczeniowym za świadczone usługi będzie okres jednego

miesiąca kalendarzowego.

2. Rozliczenie wykonania przedmiotu Umowy następować będzie na podstawie faktur wystawionych przez Wykonawcę.

3. Termin płatności ustala się na 15 dni od daty otrzymania faktury.

4.  Faktura powinna zawierać:

· ilość  osobodni żywienia

          x cena

· ilość niepełnych osobodni żywienia    x cena

5. Płatność dokonywana będzie w formie przelewu na rachunek Wykonawcy: ........................................................................................................................

6. Wynagrodzenie z tytułu wykonania umowy może być zbyte w drodze cesji lub innych umów o podobnym charakterze za zgoda zamawiającego.
§ 13
1.  Kontrola realizacji przedmiotu zamówienia:

a) Służby Sanitarno-Epidemiologiczne oraz inne organy w zakresie posiadanych kompetencji.
b) do kontroli zakresu świadczonych usług ze strony Zamawiającego uprawnieni są:

- Dyrektor

- Pielęgniarka oddziałowa

- Zastępcy pielęgniarki oddziałowej

2.   Zamawiający będzie sprawował bieżącą kontrolę pod względem:     

zgodności i jakości dostarczanych posiłków z wymogami Zamawiającego opisanymi w SIWZ.  
       W przypadku wystąpienia nieprawidłowości uwagi zgłaszane będą

        wykonawcy na piśmie i mogą być przyczyną do zastosowania kar 

        umownych.

3.  Zamawiający co 4 miesiące  będzie przedstawiał  opisową ocenę usługi  

       dostarczania wyżywienia 

     4.   Zamawiający zastrzega sobie prawo do sprawdzenia kuchni wraz 

           z zapleczem w zakresie spełniania warunków,  w jakich Wykonawca 
           przygotowuje wyżywienie 

§ 14
1. Osobą uprawnioną ze strony Zamawiającego w sprawie wyżywienia pacjentów jest Pani mgr Danuta Leszczyńska – pielęgniarka oddziałowa  lub osoba pełniąca zastępstwo.

2. Osobą uprawnioną ze strony Wykonawcy w sprawie wyżywienia pacjentów Zakładu Opiekuńczo Leczniczego w Gnieźnie jest Pan/i ...............................

§ 15
   W przypadku szkody wyrządzonej Zamawiającemu przez Wykonawcę, 

    Wykonawca odpowiedzialność za szkodę ponosi wg zasad określonych w 

    przepisach Kodeksu Cywilnego niezależnie od zapłaty kary umownej.
§ 16
1. Wykonawca zobowiązany jest posiadać ważne ubezpieczenie od   

    odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności przez cały  

    okres obowiązywania Umowy (suma gwarancyjna na jeden wypadek 

    ubezpieczeniowy – minimum 200.000 PLN)

2. W przypadku, gdy polisa ubezpieczenia O.C. wygasa w trakcie realizacji 

    Umowy Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć Zamawiającemu 

    kserokopię nowej polisy O.C. poświadczonej za zgodność z oryginałem 

    najpóźniej w ostatnim dniu obowiązywania poprzedniej polisy.

§ 17
1.Wykonawca najpóźniej w dniu zawarcia umowy wnosi w całości 

   zabezpieczenie należytego wykonania Umowy.

2. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy wynosi 200.000 PLN
    (słownie: dwieście tysięcy złotych 00/100 PLN)

3. Forma zabezpieczenia należytego wykonania umowy wg uznania 

     Wykonawcy, zgodnie z postanowieniami SIWZ.

3. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy służy pokryciu roszczeń z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy.
§ 17
1. Zamawiający zastrzega sobie możliwość rozwiązania Umowy ze skutkiem 

    natychmiastowym jeśli Wykonawca dopuści się istotnych naruszeń 

    postanowień Umowy. W takim przypadku Wykonawca pokryje wszelkie 

    koszty poniesione przez Zamawiającego przez okres trzech miesięcy, 

    miesięcy powstałe w związku ze zleceniem przedmiotu umowy innemu 
    podmiotowi niezależnie od dochodzenia zapłaty kary umownej przez 

    Wykonawcę.
2. Wykonawca może rozwiązać Umowę ze skutkiem natychmiastowym jeśli 

    Zamawiający zalega z zapłatą za dostawę wyżywienia przez okres dłuższy niż 

    dwa pełne kolejne miesiące kalendarzowe.
§ 19
Wykonawca nie może powierzyć wykonania przedmiotu umowy innym podmiotom.
§ 20
 1. Strony ustalają, że odszkodowanie z tytułu niewykonania lub nienależytego  

     wykonania umowy należne będzie w postaci kar umownych według  

     poniższych zasad:

a) w przypadku odstąpienia przez Zamawiającego od umowy z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca, Wykonawca zobowiązany jest do zapłacenia kary umownej w wysokości 10.000,00 złotych (słownie: dziesięć tysięcy zł)

b) Zamawiający jest zobowiązany do zapłaty Wykonawcy kary umownej w razie odstąpienia od umowy z winy Zamawiającego, w wysokości 10.000,00 zł (słownie: dziesięć tysięcy zł), za wyjątkiem uwarunkowań prawnych określonych w art. 145  ustawy – Prawo zamówień publicznych.

     c)  Za opóźnienie w dostarczaniu posiłków Wykonawca zapłaci kary 

         umowne: 

       - ponad 20 minut w wysokości 1% wynagrodzenia brutto przedmiotu 

          umowy należnego za  miesiąc, w którym nastąpiło opóźnienie      

       - ponad 40 minut w wysokości 2% wynagrodzenia brutto przedmiotu 

         umowy, należnego za miesiąc, w którym nastąpiło opóźnienie

       - ponad 1 godzinę i więcej - w wysokości 5% wynagrodzenia brutto

         przedmiotu umowy należnego za miesiąc, w którym nastąpiło opóźnienie. 

  2. Strony mogą dochodzić odszkodowania przewyższającego wysokość kar

 umownych wg zasad określonych przepisami Kodeksu Cywilnego.
§ 21
1. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że 

    wykonanie   Umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było 

    przewidzieć w chwili zawarcia Umowy, Zamawiający może odstąpić od 

    Umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych 

     okolicznościach. 

2.  W   przypadku, o którym mowa w  pkt. 1, Wykonawca może żądać jedynie 

      wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części Umowy.

3. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany umowy co do wartości i czasu jej 

    trwania w przypadkach:

a) zmiany ilości pacjentów

b) reorganizacji Zamawiającego

c) likwidacji Zamawiającego, Wykonawcy

d) braku umowy z NFZ

e) wystąpienia innych nadzwyczajnych okoliczności, których strony nie mogły przewidzieć pomimo zachowania należytej staranności

§ 22
Strony Umowy zobowiązują się do niezwłocznego informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego firmy, a także o wszczęciu postępowania układowego lub likwidacyjnego.

§ 23
 Wszelkie zmiany Umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 24
W sprawach nieuregulowanych Umową zastosowanie mają przepisy ustawy – Prawo zamówień publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.

§ 25
Spory mogące powstać w związku z wykonaniem Umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie sądu powszechnego właściwego dla siedziby Zamawiającego.

§ 26 
Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, z których dwa

egzemplarze otrzymuje Zamawiający a jeden egzemplarz Wykonawca..

WYKONAWCA                                                         ZAMAWIAJĄCY

Gniezno, dnia ........................................
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